Escuchar el silencio. GARNACHA \\OLM

Elegir un color.
Plantar un arbol.
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Una confesiéon a media luz. VINO /
Variedad / Garnacha
Afada / 2023
Graduacion / 14,5% vol.
Volumen / 25 o

VINIFICACION /

Maceracion y fermentacion en depdsito de Acero Inoxidable durante un periodo minimo de 25 dias,
remontados diarios durante todo el proceso de fermentacién. Terminada esta, se procede

a descubar el deposito separando el mosto vino de la parte sélida. Esta la llevaremos a prensas,

el mosto vino pasara a otros depdsitos para proceder a realizar la fermentacion Malo-lactica.
Transcurrida esta, daremos trasiego al vino para proceder a su estabilizacion.

NOTA DE CATA /

Bonito color rojo cereza intenso con tonos violaceos, muy vivo, limpio y brillante.
Aromas de buena intensidad, con notas de frutos rojos maduros casi compotados sobre
un tono floral. Encuentro sabroso, muy bien equilibrado con un paso de boca

armoénico amable y bien estructurado.
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Las sensaciones permanecen

escondidas en algun lugar de nuestra

memoria. Para revivirlas, solo LAY
hay que descorcharlas.

RUEDA DE SABORES
ELABORADA POR EL EQUIPO
DE BSV WINE LAB
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AROMA /
RUPSTROPCAES
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PRECIO /




